A u ceeur du Parc naturel régional des Pyrénées Ariégeoises,
fermiers ou artisans, les producteurs de Tomme des Pyrénées au

lait cru vous ouvrent leurs portes pour des visites gourmandes dans leurs
ateliers : découverte de I'’économie fromageére, des savoir-faire et
dégustations.

3 horaires et de multiples possibilités de circuits, en toute liberté...

...Et 5 lieux de restauration ou déguster exceptionnellement ou
régulierement, de la Tomme des Pyrénées au lait cru. N’hésitez pas a vous
y arréter pour déguster des préparations a base de ce délicieux fromage !

Cette manifestation est organisée par I’AFFAP (Association des Fromagers Fermiers et Artisanaux
des Pyrénées) et le Syndicat Mixte du Parc naturel régional des Pyrénées Ariégeoises, dans le
cadre de I'appel a projet « Economie solidaire » du Conseil Régional Midi-Pyrénées.

Informations et inscriptions :
Syndicat Mixte du Parc naturel régional
des Pyrénées Ariegeoises

Tel.: 0561 02 71 69
info@projetpnrapc.com
www.projet-pnr-pyrenees-ariegeoises.com
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Tomme des Pyréneées :
Visites gourmandes

Dimanche 26 avril

Visites gourmandes
dans les fromageries
fermiéres et
artisanales du Parc
naturel régional des
Pyrénées Ariégeoises
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A 11h, 14h30 ou 16h, laissez vous tenter par les visites d’un producteur fermier ou d’une cave d’affinage, ‘ T
au ceeur des Pyréneées ariégeoises (Inscription recommandée aupres du Syndicat Mixte du Parc naturel régional des PyréneesSsAriégeoises :'05°61°02'71 69)

GAEC GAEC FERME FROMAGERIE FROMAGERIE LA GRANGE . FROMAGERIE
o«FERME DU CARREGAUT» DE «MONDELY» «LE POURTERES» «LA PASSADO» «LA CALABASSE» DE BAMALOU ECOMUSEE «LE MOULIS»
André et Anne BAZERQUE, Jérome  Francoise, Eric et Sébastien WYON  Wolfgang et Doris BENDICK Jan Berthus BOOTSMA et Marie Patrick SOUM DU FROMAGE (Sous réserve)
MORSCHEIDT, Damien SABADIE Lait de chévre, 3 tonnes de tommes  Lait de vache, 4 tonnes de tommes ~ Thérése STORMS Lait de vache, 30 tonnes de tommes  Lait de vache, 400 tonnes de Marie José COUDRAY
Lait de vache, 9 tonnes de tommes ~ au lait cru fabriquées par an. au lait cru fabriquées par an. Lait de vache, 4 tonnes de tommes ~ au lait cru fabriquées ou affinées tommes au lait cru fabriquées par an.  Lait de vache, 200 tonnes
au lait cru fabriquées par an. Le Pla de la Borde Las Piasseres - 09800 AUGIREIN au lait cru fabriquées par an. par an. 09800 CASTILLON-EN-COUSERANS  de tommes au lait cru affinées
Carregaut 09240 LA BASTIDE-DE-SEROU Wolfgang.bendick@orange.fr Morére - 09230 CERIZOLS 09800 SAINT-LARY lagrangedebamalou@groupe3a.fr par an.
09240 CASTELNAU-DURBAN 0561 64 54 06 0561961243 Bert-jan. marie@wanadoo.fr La.calabasse@wanadoo.fr 056104 45 35 09200 MOULIS
fermeducarregaut@free.fr 0561964713 056196 70 32 Le-moulis@orange.fr Pour'vous rendre
056104 9582 05 61 66 09 64 sur les fromageries,
o Fromagers Fermiers o Entreprises artisanales suivez les panneaux

«Tommes des Pyrénées

visites gourmandes»
installés depuis
les centres-bourgs

les plus proches.




